
เง�่อนไข
1. มีภาษีมูลค�าเพ��ม 7% / พนักงานบร�การ / อุปกรณ�การรับประทาน / ดอกไม�ตกแต�งตามมาตรฐาน
2. ราคายังไม�รวมค�าบร�การจัดเลี้ยงนอกสถานที่ เร��มต�น 2,000 บาท (ข�้นอยู�กับระยะทาง)
3. ยืนยันการจัดงานล�วงหน�าอย�างน�อย 3 วันทำการ
4. ทางบร�ษัทมีการเร�ยกเก็บค�ามัดจำ 50% ของค�าใช�จ�ายทั้งหมด ภายใน 7 วัน หลังจากยืนยันการจัดงาน หร�อเป�นไปตามเง�่อนไขที่ตกลงกับฝ�ายขาย
5. หากต�องการเพ��มรายการอาหาร คิดค�าใช�จ�ายเพ��ม 50 บาท / ท�าน / รายการ  

02 203 4011-16 NCCcatering cateringsales_co@qsncc.com

หมู หร�อ ไก� สะเต�ะ พร�อมเคร�่องเคียง
Pork or Chicken Satay
with Peanut Sauce

ขนมป�งหน�าหมู หร�อ กุ�ง
Deep-fried Minced Pork
or Shrimp on Toast

ถุงทองทอด
Deep-fried Minced Pork in Bean Curl Parcel

ห�อหมกหอยแมลงภู�ในช�อน
Mussel Souffle with Curry Flavor

ทอดมันปลา หร�อ ปลาหมึก
Deep-fired Fish or Squid Patties

ปอเป��ยะผักทอด
Deep-fried Vegetable Spring Roll

ไส�กรอกเยอรมันพันเบคอนทอด
German Sausage Wrapped with Bacon

ป�กไก�รุ�นห�อใบเตย
Young Chicken Wrapped
with Pandan Leaf

เกี๊ยวห�อลาบหมู หร�อ ไก�ทอด
Deep-fried Wonton Wrapped
Minced Pork or Chicken Spicy

กุ�งกระบอก
Deep-fried Shrimp Wrapped
in Spring Roll Sheet

บาร�บีคิวไก�กับเพรสโต�
BBQ Chicken with Pesto Dip

มินิคิชเห็ดกับผักโขม
Mini Mushroom and Spinach Quiche 

มินิเบอร�เกอร�หมู หร�อ ไก� หร�อ เห็ด
Mini Pork or Chicken or Mushroom

ไก�ย�างทันโดร�และซอสสะระแหน�
Tandoori Chicken Skewer with Mint Raita

มินิพ�ซซ�าเป�ปเปอร�โรนี
Mini Pizza Peperoni 

มินิพ�ซซ�ามอสซาเรล�าชีส
Mini Pizza Mozzarella Cheese

ฟ�ชฟ�งเกอร�ซอสทาร�ทาร�
Fish Finger with Tartar Sauce

ปลาย�างซอสเทอร�ยากิ
Teriyaki Fish Skewer

หอยแมลงภู�อบซอสมะเข�อเทศ
Baked Mussel with Tomato Relish Au Gratin

ไส�กรอกอีสานพร�อมเคร�่องเคียง
Northeast Thai-style Pork Sausage
with Condiments

ม�าฮ�อสูตรโบราณ
Old Fashion Peanut and
Pork Mixture on Pineapple 

ช�อม�วง
Purple Minced Fish Dumpling
Stuffed with Vegetables

เมี่ยงปลาทูไร�ก�าง
Spicy Tuna Salad Wrapped
in Young Kale Leaf

สลัดซีซาร� ในถ�วยแก�ว
Caesar Salad in Mini Glass

สลัดหอยเชลล�
Marinated Baby Scallop

คร�มชีสในแป�งรูปหงส�
Chox Pastry Swans Filled
with Herbs Cream Cheese

พาร�มาและเมลอน กับโยเกิร�ต
Parma Ham and Melon with Yogurt

ค็อกเทลกุ�ง ซอสเลมอน
Shrimp on Cocktail Stick
with Lemon and Dill Cream

เบคอนพันกุ�ง
และสลัดผลไม�บนขนมป�ง
Grilled Bacon Wrapped Shrimp
with Fruit Salad on Toast

แซลมอนรมควันหน�อไม�ฝรั่ง
Smoked Salmon Filling
Green Asparagus, Cream and Dill

โรลไก� และแฮมชีสผักโขม
Chicken and Ham Rolled
with Spinach Cream

อกเป�ดรมควันกับคร�มชีสสมุนไพร
Smoked Duck with Herb Cream Cheese

เนื้ออบม�วนแตงกวาดอง และมัสตาร�ด
Roasted Beef Rolls with
Gherkins and Dijon Mustard

Cocktail Menu
กรุณา        ในช�องวงกลมเพ�่อเลือกรายการ

(เลือก 3 รายการ – Choose 3 items)Cold Canapes

(เลือก 3 รายการ – Choose 3 items)Hot Canapes

ยำปลาดุกฟ� 
Spicy Cat Fish Salad 
with Green Mango Dipping Sauce

ยำกุ�งสมุนไพร 
Spicy Prawn Salad with Mixed Thai Herbs

ลาบหมู หร�อ ไก�ในแตงกวา
Spicy Pork or Chicken Salad
with Mint Leaves in Cucumber Cup

กุ�งแซ�บในช�อน
Spicy Marinated Prawns in Chinese Spoon

สาคูไส�หมูสูตรชาววัง
Steamed Tapioca Stuffed
with Pork and Peanuts

หมี่กรอบในกระทงทอง
Crispy Rice Noodle in Golden Cup

ข�าวตังหน�าตั้งอโยธยา
Crispy Rice with Minced Pork
and Shrimp Dip
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เผือก หร�อ ฟ�กทองแกงบวด 
Warm Taro or Pumpkin in Coconut Cream

บัวลอยสามสี 
Sticky Rice, Taro Dumpling in Coconut Milk

ครองแครงแก�ว
Tapioca Flour Balls in Coconut Milk

ทับทิมกรอบ 
Water Chestnuts Dumpling in Coconut Milk

ส�มตำ
Spicy Green Papaya Salad

ประเภทยำต�างๆ
Spicy Salad

ก�วยเตี๋ยวเร�อหมู / ไก�
Noodle Soup with Pork or Chicken

ข�าวมันไก�
Steamed Chicken with Rice

ข�าวต�มหมู / ไก�
Boiled Rice with Pork or Chicken

ขนมเบื้องไทย
Thai Crispy Pancake

กระเพาะปลา
Fish Maw Soup

เกี๊ยวกุ�งน้ำ
Shrimp Wonton Soup

ปลาแซลมอนยัดไส�ผักโขมในแป�งพั๊ฟ
Salmon Filled Wrapped in Pastry
with Chive Butter Sauce

ขาแฮมอบน้ำผึ้งพร�อมซอสมัสตาร�ด
และขนมป�งโรล
Honey Glazed Ham with Mustard
and Bread Roll

อิตาเลี่ยนพาสต�า
Italian Pasta Station 

เครปสเตชั่น
Crepes Station 

กล�วยบวดชี
Warm Sweet Banana in Coconut Cream

ขนมไทยนางสิบสอง
Old Fashion of Thai Traditional Desserts

ชีสเค�กกับเจลลี่เสาวรส
Baked Cheese Cake and Passion Fruit Jelly

บูลเบอร�ชีสเค�ก / สตรอว�เบอร�ร�่ีชีสเค�ก 
Blueberry / Strawberry Cheese Cake

มูสโยเกิร�ตและเบอร�่
Yogurt Mousse and Mixed Berry 

ครัมเบิ�ลบลูเบอร�ร�่
Blueberry Crumble

บลูเบอร�ร�่พานาคอตต�าในถ�วยแก�ว
Blueberry Panna Cotta in Glass

ผลไม�เสียบไม�กับเบอร�่
Fresh Fruit Skewer with Berry

(เลือก 3 รายการ – Choose 3 items)Desserts

(เลือก 1 รายการ – Choose 1 items)Food Station

น้ำอัญชัน
Butterfly Pea Herb Drink

น้ำเก�กฮวย
Chrysanthemum Tea Drink

น้ำมะตูม
Bale Fruit Herb Drink

น้ำตะไคร�
Lemongrass Herb Drink

น้ำใบเตย
Pandan Herb Drink

น้ำผลไม�รวม
Mixed Fruit Juice

น้ำส�ม
Orange Juice

น้ำแอปเป��ล
Apple Juice

น้ำองุ�น
Grape Juice

น้ำฝรั่ง
Guava Juice
น้ำอัดลม / โซดา
*มีค�าใช�จ�ายเพ��มท�านละ 60 บาท
Soft Drink / Soda

*Charge 60 baht /person

(เลือก 2 รายการ – Choose 2 items)Herb Drink / Juice

Cocktail Menu
กรุณา        ในช�องวงกลมเพ�่อเลือกรายการ


